
MENU
DU FÅR ALLE 4 FORRETTER SERVERET FAMILY STYLE
VALGFRI HOVEDRET – VALGFRI DESSERT ELLER OST

FORRETTER

Soupe de Moules
Blåmuslinger - Hvidvin - Fløde - Ramsløg

Salade d’Œuf de Poisson Fumés
Røget Toskerogn - Fennikel - Dild - Ekstra Jomfruolivenolie

Les Asperges Blanches au Beurre Noisette & Noisettes
Hvide Asparges - Brunet Smør - Hasselnødder - Kapers

Paté en Croûte
Paté af Gris - Pistacie - Brød - Grov Sennep

HOVEDRETTER

Cabillaud avec Sauce Nâge
Torsk - Kartoffel - Gulerødder - Sauce Nâge

ou

Bœuf Bourguignon & Purée de Pommes de Terre
Okse - Rødvin - Bacon - Kartoffelmos

ou

Salade de Betteraves au Fromage de Chèvre Frais
Rødbede - Gedeost - Rucola - Valnødder - Sennepsvinaigrette

DESSERT & OST

Comté Marcel Petite
Komælk fra Jura – Lagret 16 Mdr. – Kvæde

ou

Rhubarbe et Crémeux au Chocolat Blanc
Rabarber - Hvid Chokolade - Crumble

DKK 292

Vand med & uden brus ad lib DKK 8
Vores brødpose med saltet smør DKK 18



CARTE DES BOISSONS
Apéritifs

Pastis
Picon Biére
Cidre de Normandie
Vin Petillant 
Pet Nat
Verre de Champagne

45
65
45
55
85
95

Cocktails
Citadelle Gin Tonic
Picon Negroni
Cognac Old Fashioned
Espresso Martini

75
85

115
95

Cocktails
Lillet Tonic
Vermouth Tonic
Dark & Stormy
Saint Germain Spritz

65
65
95
85

Bière
Pilsner 20cl/40cl
IPA  20cl/40cl
Sans Alcool 0,5% 33cl

30/50
35/55

45

Avec 4cl
Calvados
Rhum de Guadeloupe
Armagnac / Cognac

75
85
95

Sans Alcool
Sirop à l’Eau
Grenadine, Orange

Vin sans Alcool
Petillant, Blanc, Rouge

30

65

Chartreuse
Chartreuse
VERTE / JAUNE

Chartreuse Speciale
Chartreuse d’Exeption

65

135
185


